
 

MENU SEPTEMBRE 2026 

 

MARDI 01 SEPTEMBRE JEUDI 03 SEPTEMBRE VENDREDI 04 SEPTEMBRE 

BLÉ MAYONNAISE 
RÔTI DE DINDE 

HARICOTS VERTS 
YAOURTS FRUITÉS 

MAÏS / THON 
SAUCISSES 
BROCOLIS 

KIRI/FRUITS 

MELON 
MERLU 

POMMES DE TERRE 
CRÈME BRULÉE 

LUNDI 07 SEPTEMBRE MARDI 08 SEPTEMBRE JEUDI 10 SEPTEMBRE VENDREDI 11 SEPTEMBRE 

TOMATES EN SALADE / 
MOZZARELLA 

CORDONS BLEUS 
PETITS POIS 
COMPOTE 

TABOULÉ 
SAUTÉ DE VEAU 

CAROTTES 
FROMAGE BLANC 

PÂTES EN SALADE 
FILET DE POULET 

HARICOTS BEURRE 
FRUITS 

MACÉDOINE DE LÉGUMES 
POISSON CABILLAUD 

RIZ 
GLACE 

LUNDI 14 SEPTEMBRE MARDI 15 SEPTEMBRE JEUDI 17 SEPTEMBRE VENDREDI 18 SEPTEMBRE 

JAMBON BLANC 
GRATIN DE POMMES DE TERRE 

SALADE 
FRUITS 

CRÊPES AU FROMAGE 
POULET BASQUAISE 

SEMOULE 
CRÈME DESSERT 

HARICOTS VERTS / TOMATES EN 
SALADE 

ROSBEEF / LENTILLES 
FLAN VANILLE 

SALADE COMPOSÉE 
FISH AND CHIPS 

PÂTES 
LIÉGEOIS 

LUNDI 21 SEPTEMBRE MARDI 22 SEPTEMBRE JEUDI 24 SEPTEMBRE VENDREDI 25 SEPTEMBRE 

MELON 
PAUPIETTES 

HARICOTS BLANCS 
BRIE / PÂTISSERIE 

CAROTTES RÂPÉES 
LONGE DE PORC 

POMMES NOISETTES 
YAOURTS NATURES 

SALADE DE PERLES 
RÔTI DE VEAU 

PETITS POIS - CAROTTES 
FRUITS 

SALADE 
POISSON COLIN 

PURÉE 
GLACE 

LUNDI 28 SEPTEMBRE MARDI 29 SEPTEMBRE  

 
SALADE 

PÂTES À LA CARBONARA 
CAMEMBERT 

FRUITS 

CHOUX FLEURS EN SALADE 
ESCALOPE DE DINDE 

FLAGEOLETS 
PETITS SUISSES FRUITÉES  Viandes françaises 

  Fruits bio selon arrivage  Sous réserve de Modification 


